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Verksamhetsbeskrivning

Var idé ar att laga god och naringsriktig mat fran grunden till férskolor och skolor runt om i
Stockholmsomradet. Vi utesluter darfor tillsatsdmnen som glutamat, fargdmnen och hardade
fetter i var matlagning. Istallet anvander vi oss av forstklassiga, ekologiska, kravmarkta och
narproducerade ravaror sa langt det ar mojligt. Vi staller hdga krav pa vara leverantérer nar
det galler sparbarhet, djurhantering och miljo.

For att ytterligare kvalitetssakra oss sa arbetade vi under hosten 2014 hart for att fa en ip-
certifiering inom kvalitet och miljé fran Kiwa Sverige. Nadgot som vi — som forsta cateringfirma
i Sverige — under februari manad 2015 erhéll. Det innebar att RR Matproduktion & Co AB nu
innehar certifikaten IP Livsmedel och KRAV.

Bra mat ar mat som ar naringsriktigt sammansatt. Det uppnar man genom att laga maten fran
grunden med bra ravaror och korta tillagningsprocesser sa att alla naringsamnen behalls. Ingen
mat vi lagar ateruppvarms, utan all matlagning sker pa morgonen i vart kék och kors sedan
direkt ut med egen personal fran oss till kunden. Vara leveranser ar val genomtankta sa att den
fardiga maltiden sa snabbt som majligt ska na slutkunden.

Vi tycker att det ar viktigt att matsedeln ar rikligt varierad varje vecka. Vi serverar t ex olika
sorters fisk (msc-certifierad) minst en gang i veckan. Vi anvander oss ocksa av mycket gronsaker,
och serverar alltid tre olika sallader till varje lunchratt. Vi vill att man ska bade kdnna och se
att var mat ar frasch och aptitlig. Varje dag. Aret runt.

For att aven kunna leverera ett brod som haller hégsta klass varje dag till lunchen sa har vi
ett eget bageri som som bakar farskt surdegsbréd varje morgon. Och fran och med den 1 april
2014 ingick vi ett samarbete med Salta Kvarn, vilket innebar att dven vart brod ar till 100 %
narproducerat och kravmarkt. Det ar bade bra och gott.

Restaurangens kokschef Jim har precis som Robin och Ricardo stor erfarenhet fran flera
restaurangkok. Och vi brukar dessutom halla férelasningar inom omradena naringskunskap,
livsmedelshantering och livsmedelshygien.

Med vanliga halsningar,
Robin Egelstam, VD.
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